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Сорт винограду:

 100% Санджовезе

☑️ Виноград збирають, відбираючи

виноград з найкращою експозицією та

типом ґрунту;

☑️ Дроблення з відділенням гребенів;

☑️ Ферментація з мацерацією при

контрольованій температурі (24-26 град C) з

щоденним перекачуванням і делестажем;

☑️ Наприкінці спиртового бродіння ми

продовжують постферментаційну

мацерацію при 29 град C, після чого в/м

переливають;

☑️ 18 місяців витримка на тонкому осаді

після переливки в дубових бочках;

☑️ 6 місяців витримка у пляшках;

☑️ 15-20 років потенціал для зберігання.

☑️ Колір: глибокий рубіново-червоний

☑️ Аромат: інтенсивний фруктовий букет

лісових ягід, вишні та сливи з відтінками

спецій та ванілі

☑️ Смак: насичений, з м’якими танінами та

пікантним післясмаком

Температура подачі: 14-16 град С

Ідеально до: різотто з м'ясним соусом,

тушкованого червоного м'яса, дичини,

твердих сирів, смаженого м'яса та грилі,

пасти з м'ясним соусом

FATTORIA DEL CERRO

Червоне, сухе, 12,5%, 0,75 л 

Italy, Toscana, ​​​​​​

Vino Nobile di Montepulciano, DOCG 

Особливості технології: 

Дегустаційні нотатки: 

Vino Nobile di

Montepulciano Riserva​, 2018

ВИНО 


